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Pu Ter au 25 septembre 2626

Lundi

Yaourt BIO

Flan nappé au caramel

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
7 'g & i 7 a
Entrée Melon Salade de tomates e Taboulé et Féta
Betteraves BIO
Plat Boulettes de Beeuf Chipo Raviolis aux petits léqumes Poisson de la criée
Pommes Alphabet Pates au beurre P g Brocolis BIO
Dessert Glace Compote Liégeois chocolat Fruit
Du ler au 04 septembre
. menu végétarien I Marco Pol N \
Entrée Salade tomates enu vegetarie Betteraves Asa ade Marco 00 Concombres & la créme
Melon (pates / fromage / jambon)
Du 7 au 11 septembre Plat Jambon grlll (Petit gas) Croustl_a I’emmental Poisson du jour St_eak de Veau Cordon blgu Lot}:al
Lentilles vertes Coquillettes BIO Semoule Haricots vert BIO Pommes rissolées
Dessert Yaourt BIO é Patisserie Petit suisse Jﬂm, Fruit Yaourt fermier
. s J— . . menu végétarien
Entrée Céleri rémoulade Salade de perles et Gouda Macédoine de légumes Cervelas et Cornichon £ UMZIQenta £
Saucisse de Volaille Locale Sauté de Porc Local Pilon de Poulet Poisson de criée
Du 14 au 18 septembre Plat ) . A . Pates Végétales BIO
P Mogettes de Vendée Choux fleurs ala creme Spaghettis Pommes Vapeur 9
Dessert Compote de pommes Tle flottante M ~ Fruit ‘ Patisserie Petit suisse sucré
. a2 . menu végétarien I
Entrée Carottes rapées BIO Salade de tomates aux noix Avocat ‘ ENU VEC clarie Feuilleté au fromage
ﬁ Radis beurre
. . - S Boules d’agneau aux herbes
P n r Aiguill let Local R ) Hach |
B 2 0 B Plat o oisson du jou iguillettes de pou et Loca Pates bolognaise achis végéta provencale
Epinards et pommes de terre Ratatouille Salade verte )
N~ Haricots beurre
Dessert Fromage blanc BIO Péches au sirop

Fruit

Les menus sont susceptibles d'étre modifiées sous réserve d'approvisionnement

VBP : Viande Bovine issue de I’agriculture locale / Vendée VPF : Viande de porc issue de I’agriculture vendéenne VVF : Viande de Volaille locale ou Frangaise VVF : Viande de Veau Francaise BIO : Issue de I'agriculture biologique (Vendée ou locale) *:
Poisson frais du jour selon arrivage journalier
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Conformément au réglement CE n°1169/2011 (Réglement INCO) nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes
suivants : Céréales contenant du gluten, crustacés, oeufs, lait, fruits & coques, poissons, arachides, soja, céleri, moutarde, graines de sésame,anhydrides sulfureux et sulfites en contenant de plus 10mg/kg ou 10mg/l, lupin, mollusques




