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. Du T au 26 juin 2026
,’imsaamntmiuktwl'fe-:a:x fr
SRS Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
: s : salade salade de pommes de terre g
Entrée radis nolr et carcltes ripées (pétes, fromage, jambaon) Tes surimi & féta friand au fromage
Du 1 au 5 juin Plat cdonuts de poulet local poisson de la criée aiguillettes de poulet local sauté e porc a I'ananas local steak végétal
semoule BIO a la tomate brocolis BIO péites Carottes roncdelle BIO haricots verts
Dessert créme anglaise péches au sirop yaourt fraises au sucre yaourt BIO
Entrée oeufs mayonnaise meny végétarien saucisson fumé toast de sardine
macédoine de l[égumes
: i boulettes d'agneau aux herbes de
Ou B au 12 juin Plat pites carbonara |Jif;:é;f:z:::ge PIGUE-NIQUE p?i??:?é‘ollleué?gr provence
pommes rissolées
Dessert pomme Elstar salade de fruits TR e R fruits
; carottes rapées BIO sdoi ; menu végétarien
: aboulé Bl macédoine de légumes -
G et ceufs de caille M ! B —— quiche au fromage
o i lu jour sauté de Veau VVF fricadelles de beeuf steak haché LOCAL :
Du 15 au 19 juin Plat poisson du ; - . i .
pommes de terre au beurre haricots beurre pommes de terre sautées frites fraiche pates végétarienne
Dessert poire au chocolat pétisserie yaourt liggecis chocolat glace
; o 1 ; i ey végetarien
Entrée céler rémoulacle saucisson fumé / cornichons saladé 0o fomates & la 1éta betteraves BIO
oisson de la criée ; i ;
i lope de poulet Local o R " raviolis aux légumes ambon grillé {petit gas)
Du 22 au 26 juin Prat - nards a la crém mme d PIQUE-NIQUE l s
Choux fleurs e f’::: : it i salade verte petit pois BIO
feuilleté aux amandes
| :
Dessert yaourt BIO Tle flottante waiken banane
Les menus sont susceptibles d'étre modifiées sous réserve d'opprovisionnement
ok VEP : Viande Bovine issue de I"agriculture locale / Vendée VPF ; Viande de pore issue de Pagriculture venddenie VVF : Mande de Velaile locale ou Frangaise VVF : Viande de Veau Frangaise BIO : lssue de Pagriculiure blolegigue (Vendiée ou locale) *:

=

Conformément au réglement CE n*1 1832011 (Réglement INCO) nes menus sont suscepiibles de contenir leg 14 aliergénes
sutvants ; Cérdales contenant du gluten, erustacés, oeufs, faft, fruis & eoques, pelssons, arachides, sofs, edler, moutarde, graines de sésame, anhydrides suffureux of suifites e contenant de plus f0mghg ou 10mgd, lupin, mollusqes

Peisson frais du jour selon arrivage journalier




